
 

  

 

 

 

Bankettangebot 

 

Lieber Gast 

 

Sie möchten ein Fest feiern oder planen ein Seminar, eine Generalversammlung 

oder wollen sich von einem Lieben Menschen verabschieden? 

Gerne organisieren wir für Sie einen gelungenen Anlass. 

Um Sie «gluschtig» zu machen, senden wir Ihnen gerne verschiedene 

Menuvorschläge vom Apèro bis zum Dessert. Selbstverständlich berücksichtigen 

wir Ihre Wünsche und Anregungen, denn wir versuchen alles möglich zu 

machen, um Ihren Anlass das richtige Ambiente zu vermitteln. 

Unsere Räumlichkeiten bieten wie folgt Platz 

Restaurant bis 70 Plätze 

Gartenterrasse bis 24 Plätze 

Schrattensaal bis 30 Sitzplätze (Familienfeier oder Bankette) 

Schrattensaal bis 60 Plätze (Stehapéro) 

 

Seminare sind in unseren Räumlichkeiten ebenfalls möglich. Teilen Sie uns Ihre 

Wünsche mit, damit wir Ihnen eine massgeschneiderte Offerte ausarbeiten 

können. 

 

Für ein persönliches Gespräch stehen wir Ihnen gern zur Verfügung.  

 

 

 

  Ihre Bergkäserei Marbach 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

Apéro klein 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Apéro mittel 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Lieblings Apéro 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Apéro gross 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Vorspeisen 

 

 

- Chrüsimüsi Salat 7.00 

- Saisonale Cremesuppe mit Rahmhaube 7.00 

 

 

 

 

Unsere Klassiker 

«Gut Ding will Weile haben» - Rechnen Sie genügend Zeit ein 

 

Fondue 

Hausgemachtes Marbacher Käsefondue mit Brot und Schalenkartoffeln 

Pro Person  19.50 

*Kirsch auf Wunsch +4.00 

 

Raclette  

Marbacher Raclette à la discrétion im « Pfännli » am Tisch 

Mit Schalenkartoffeln, Birnenkompott und hausgemachtem Essiggemüse 

Pro Person 25.- 

 

 



 

 

 

 

 

 

Hauptgang 

 

 
Angebot 1 

Saisonaler Risotto mit hausgemachten und regionalen Produkten 

- Nature 16.- 

- Buffaletta- Grillkäse 23.- 

- Pouletstreifen 27.- 

 

 

 

Angebot 2 

Gemischte Bratwurst mit Zwiebelsauce, 

- Beilage nach Wahl 19.- 

 

 

 

Angebot 3 

Älplerknöpfli mit Röstzwiebeln und Birnenkompott 22.- 

 

 

 

Angebot 4 

Blätterteigpastetli gefüllt mit Brätkügeli und Pilzrahmsauce, 

- Beilage nach Wahl 22.- 

 

 

 

Angebot 5 

Entlebucher Hackbraten mit Rotweinjus, 

- Beilage nach Wahl 23.- 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Angebot 6 

Schweinsrahmschnitzel an Pilzrahmsauce,  

- Beilage nach Wahl 24.- 

 

 

 

Angebot 7 

Geschnetzeltes Marbacher Art mit Beilage nach Wahl 

- Schwein 24.- 

- Poulet 26.- 

- Kalb 31.- 

 

 

 

Angebot 8 

Rindsfleischvogel an Rotweinjus,  

- Beilage nach Wahl 25.- 

 

 

 

Angebot 9 

Schweins Steak mit hausgemachter Kräuterbutter, 

- Beilage nach Wahl 27.- 

 

 

 

 

 

Beilagen nach Wahl im Preis inbegriffen 

- Nudeln 

- Reis 

- Kroketten 

- Knöpfli 

- Fitnessteller 

 

 

- Zuschlag Saisongemüse 5.- 

 



 

 

 

 

 

Dessertangebot 

 

Dessertvariation bestehend aus drei Dessert nach Wahl 9.00 

- Mini Panna Cotta 

- Mini Schoggimousse 

- Mini «Brönnti Creme» 

- Saisonales Büffelquark- Früchtemousse 

- Kleine Meringue mit Nidle 

- Luzerner Lebkuchen 

 

 

Büffelquark Torte in saisonalen Aromen erhältlich 6.00 

 

 

Schwarzwälder Torte nach Marbacher Art 6.00 

 

 

Schintbühlglace 5.00 

- Selbstbedienung 

 

 

 

Bei Fragen oder Unklarheiten, stehen wir Ihnen persönliche zur Verfügung und 

beraten Sie gerne. 

 

 

Preise verstehen sich ohne Getränk. 

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt.. 


