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Bergkaserei
Marbach

Sagenhaft.

Bankettangebot

Lieber Gast

Sie mochten ein Fest feiern oder planen ein Seminar, eine Generalversammlung oder
wollen sich von einem Lieben Menschen verabschieden?

Gerne organisieren wir fiir Sie einen gelungenen Anlass.

Um Sie «gluschtig» zu machen, senden wir IThnen gerne verschiedene Menuvorschlige
vom Apero bis zum Dessert. Selbstverstdndlich beriicksichtigen wir Thre Wiinsche und
Anregungen, denn wir versuchen alles méglich zu machen, um Ihren Anlass das richtige

Ambiente zu vermitteln.

Unsere Raumlichkeiten bieten wie folgt Platz

Restaurant bis 70 Platze
Gartenterrasse bis 24 Platze
Schrattensaal bis 30 Sitzplatze (Familienfeier oder Bankette)

Schrattensaal bis 60 Platze (Stehapéro)

Seminare sind in unseren Raumlichkeiten ebenfalls méglich. Teilen Sie uns Ihre Wiinsche
mit, damit wir [hnen eine massgeschneiderte Offerte ausarbeiten kénnen.

Fiir ein personliches Gesprach stehen wir Thnen gern zur Verfiigung.

Thre Bergkaserei Marbach
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Bergkaserei
Marbach
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Menu1
Chriisimiisi usem Garta
Unser cremiges Marbacher Kiasefondue mit Brot und Schalenkartoffeln
— Klassiker
— mit gebratenen Pilzen
— mit Entlebucher Bier
— mit Studer-Gin
o Kirsch auf Wunsch

Menu 2

Chriisimiisi usem Garta

Unser cremiges Marbacher Raclette im «Pflinndli» am Tisch mit klassischen Beilagen
Schalenkartoffeln, Birnenkompott und hausgemachtem Essiggemiise

Menu 3

Gemiisecremesuppe mit Nidle

Griiner Salat mit Ei

Saisonales Risotto mit Buffalettagrillkdse oder Pouletstreifen
(Tomaten-, Kiirbis- oder Barlauchrisotto)

Menu 4

Spargelcréemesuppe mit Kasecroiitons

Chriisimiisi usem Garta

Schweinsnierstiicksteak mit hausgemachter Krauterbutter
Nudeln und Saisongemiise

Menu 5

Zucchettisuppe mit Kasecrotlitons

Chriisimiisi usem Garta

Schweinsrahmschnitzel mit Pilzen, Gemiise, Nudeln und Pfirsichgarnitur
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Menu 6

Saisonsuppe mit Speckchips

Chriisimiisi usem Garta

Kalbsgeschnetzeltes nach Marbacher Art mit Nudeln und Saisongemdiise

Menu 7
Chriisimiisi usem Garta
Alplerkiseknépfli mit Réstzwiebeln und Birnenkompott

Menu 8

Gemiisebouillon mit Fladli

Griiner Salat

Hackbraten mit Rosmarinjus
Duchesse-Kartoffeln und Saisongemiise

Menu 9

Randenbouillon mit Fladli oder Gemiisebouillon mit Fladli

Salat mit Speck und Pilzen

Rindsfleischvégel mit Rotweinjus, Duchesse-Kartoffeln und Saisongemiise
oder

Suure Mocka an feiner Sauce mit Duchesse-Kartoffeln und Saisongemiise
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Ihr Feiertagsmenu nach Wahl

zum selber Zusammenstellen

Vorspeisen

— Niisslisalat mit Speck und Pilzen

— Gemischter Salat

— Bouillon mit Eierstich

— Weissweinsuppe mit Kiirbiscrostini

Hauptspeisen

- Nierstiicksteak vom Schwein
an einer cremigen Pfeffer-Cognac-Sauce oder hausgemachter Kréiuterbutter
mit Kartoffelgratin und Saisongemdiise

— Vegi: Randenrisotto mit Walniissen und Grillkdse

Beilage nach Wahl

- Kartoffelgratin

- hausgemachte Knopfli
— Teigwaren

— Duchesse-Kartoffeln

Fleisch-Variante mit einer Vorspeise
Fleisch-Variante mit zwei Vorspeisen
Vegi-Variante mit einer Vorspeise
Vegi-Variante mit zwei Vorspeisen

Dessertvariation
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Dessertangebot

Dessertvariation bestehend aus drei Desserts nach Wahl
— Mini-Panna Cotta

— Mini-Schoggimousse

— Mini-«Brénnti Creme»

— saisonales Friichtemousse

— kleine Meringue mit Nidle

— Luzerner Lebkuchen

— Fruchtwdhe

Biiffelquarktorte in folgenden Aromen:
- Waldbeere

— Blutorange

— Zwetschgen

— Himbeere

- Birne

— Mango

Frappé in folgenden Aromen:
— Schokolade

— Vanille

— Erdbeere

Schintbiihlglace
Jeder Gast wahlt selber aus

Fruchtiges Joghurtkopfli




